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CORSO

Economia circolare
“Corso di formazione in materia di normativa dell'economia
circolare e responsabilita delle imprese agroalimentari”

Il corso é rivolto ai titolari e uffici qualita delle imprese agroalimentari che
vogliono approfondire i temi dell’economia circolare, gestione rifiuti e reati
ambientali

1. Premessa

Il settore biologico richiede professionisti competenti in grado di pianificare e condurre in modo efficace
un’attivita capace di dare alto valore aggiunto a tutte le parti in causa. Accademia Bio che si occupa di formazione
e assistenza nel settore Biologico ha progettato una serie di corsi finalizzati a fornire le conoscenze di base e
avanzate utili a chi vuole aumentare le proprie competenze nel settore agroalimentare.

2. 1l Corso

L'economia circolare € ormai il modello di riferimento dell'Unione Europea, dunque anche dell'ltalia, come
strumento ottimale per realizzare i principi ispiratori e gli obiettivi del “Green Deal”; e ha basi giuridiche
consolidate, anche se in continuo sviluppo, sia a livello unionale che nazionale.

Nel caso di aziende biologiche o meno questi principi risultano particolarmente coerenti e stringenti, anche
sulla scorta delle previsioni del Regolamento Europeo n. 2018/848 entrato in vigore il 1 gennaio del 2022.

Il Laboratorio Chimico Camera di Commercio Torino, F.O.R.I.A e FederBio Servizi organizzano un corso che ha
come finalita l'introduzione alla regolamentazione dell'economia circolare per le aziende agroalimentari, oltre
che una panoramica sulle responsabilita delle imprese legate ai rischi ambientali e gestione dei rifiuti.

Si tratteranno alcuni istituti particolarmente significativi in tal senso, anche perché gia vigenti e cogenti.
Elemento qualificante del corso e il taglio essenzialmente pratico — anche grazie a un'ampia casistica
giurisprudenziale - che avranno le relazioni. Queste ultime, quindi, saranno di diretta ed immediata utilita per
gli operatori economici di riferimento.

Il corso prevede il rilascio di un attestato di partecipazione, purché si seguano almeno I’'85% delle ore previste.

3. Durata e sede

Il corso, erogato in modalita online live, si articola in 3 moduli della durata di 4 ore ciascuno, per una durata
complessiva di 12 ore. Il numero massimo dei partecipanti & limitato a 20, al fine di poter comunque interagire
facilmente con il docente anche utilizzando la modalita online live.

4. Destinatari

Responsabili dell'assicurazione qualita aziendale, responsabili del sistema di autocontrollo igienico sanitario,
direzioni di stabilimento e responsabili dei processi produttivi delle aziende agroalimentari e delle industrie
dell'indotto agroalimentare, consulenti ed Auditor di sistemi di autocontrollo igienico sanitario e di sistemi di
gestione di industrie agroalimentari
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5. Argomenti
Il corso offre dei chiarimenti sui seguenti punti:
- L’etichetta ambientale dei prodotti, tra green claims e greenwashing

- Le responsabilita delle imprese per i reati ambientali, Un excursus sui principali obblighi e sanzioni
gravanti sulle imprese in materia ambientale e sugli strumenti di prevenzione che esse hanno a
disposizione.

- Gestione rifiuti: gli illeciti piu ricorrenti nella pratica aziendale, dal racconto di casi concreti finiti
nelle

aule d'udienza penale, lezioni utilissime per tutti gli addetti ai lavori che hanno responsabilita, di qualsiasi

tipo,

nella gestione dei rifiuti aziendali. Con un focus sul "fine rifiuto" o "end of waste".

- Gestione sottoprodotti: opportunita e rischi per le aziende, |la spiegazione di un fondamentale
strumento

dell'economia circolare che permette la riduzione dei rifiuti e il risparmio di nuova materia prima.

Anche in questo caso, nella narrazione di casi d'impresa approdati in Cassazione.

Il corso si completa di:
e Attestato di partecipazione al corso di formazione.

6. Docenti

Gianni di Falco, Foria srl

Francesca llgrande, Laboratorio Chimico Camera di Commercio Torino

Avv. Stefano Palmisano — avvocato da venticinque anni, con specifica esperienza in diritto ambientale e
agroalimentare e con particolare riferimento al diritto dell'economia circolare. In queste materie svolge anche
attivita di docenza e divulgazione. Curatore dei blog: cibodiritto.com e “Il diritto dell'economia circolare”.

7. Quota partecipazione:
Il corso ha un costo di 300,00€+IVA ad iscritto. Per iscritti appartenenti alle aziende socie di Assobio, e riservato
un costo di iscrizione scontato pari a 270,00€+IVA ad iscritto (sconto del 10%).

8. Modalita di iscrizione:
Scrivere a info@federbioservizi.it

Al termine delle iscrizioni, sara inviata una comunicazione con le specifiche per procedere al pagamento della
quota di partecipazione.

Per maggiori informazioni scrivere a info@federbioservizi.it
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